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La form
ula è sem

plice.
Brim

i Fior di latte racchiude in sè la
natura incontam

inata da cui nasce il
latte dell’A

lto A
dige, il sapore deciso e

particolare della vera m
ozzarella e

una freschezza davvero unica.

D
isponibile nella

vaschetta da 125 g e
nella versione per il

banco gastronom
ia.

Ein einfaches Rezept für
außerordentlichen M

ozzarellagenuss.
Südtiroler M

ilch aus unberührter N
atur,

typischer, m
ildw

ürziger G
eschm

ack
und einzigartige Frische sind die
Zutaten des Brim

i „Fior di latte“.

Erhältlich in der
Schale zu 125 g und
als Variante für die
Frischetheke.

Prodotta con il latte dell’A
lto A

dige e
lavorata secondo la più autentica ricetta
casearia, riuscirà a stupire i palati degli

am
anti del buon m

angiare per il suo
intenso e gustoso sapore.

È nata Brim
i

“Fior di latte”, la
m

ozzarella che piace
agli intenditori

H
ergestellt aus Südtiroler M

ilch nach
einem

 ursprünglichen Rezept, überzeugt
diese Köstlichkeit selbst verw

öhnte
G

aum
en durch seinen besonderen

G
eschm

ack.

N
eu: Brim

i
„Fior di latte”,
der M

ozzarella
für Feinschm

ecker


