Mozzarella vaccina
dal sapore intenso
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Mozzarella vaccina
dal sapore intenso

Fresca di natura - Natiirlich frisch
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Mozzarella vaceina

E nata Brimi

“Fior di latte”, la
mozzarella che piace
agli intenditori

Prodotta con il latte dell’Alto Adige e
lavorata secondo la piu autentica ricetta
casearia, riuscira a stupire i palati degli

amanti del buon mangiare per il suo
intenso e gustoso sapore.

dal sapore intenso

Neu: Brimi

. Fior di latte”,

der Mozzarella
fiir Feinschmecker

Hergestellt aus Siidtiroler Milch nach
einem urspriinglichen Rezept, iiberzeugt
diese Kostlichkeit selbst verwohnte
Gaumen durch seinen besonderen
Geschmack.

La formula é semplice.

Brimi Fior di latte racchiude in sé la
natura incontaminata da cui nasce il
latte dell’Alto Adige, il sapore deciso e
particolare della vera mozzarella e
una freschezza davvero unica.

Disponibile nella -
vaschetta da 125 g e iﬁ

nella versione per il

banco gastronomia.

Fresca di natura - Natiirlich frisch

Ein einfaches Rezept fiir
aufSerordentlichen Mozzarellagenuss.
Siidtiroler Milch aus unberiihrter Natur,
typischer, mildwiirziger Geschmack
und einzigartige Frische sind die
Zutaten des Brimi ,,Fior di latte“.

Erhdiltlich in der
4 Schale zu 125 g und
als Variante fiir die
Frischetheke.
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