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Artikel-Nr./n° d’articolo 2600 EAN-Code/codice EAN 
Verpackung/imballo 

 
8002063211715 
8002063211746 

VERKAUFSEINHEIT /UNITÁ DI VENDITA 

Mozzarella Kugel in perforiertem Papier im Becher /bocconcino di mozzarella con incarto 
perforato in vaschetta 

Maße (Ø xh )/misure (Øx a) 8 x 7  cm 

Gewicht/peso netto 125 g 

Kodifizierung/codifica prodotto 

Verbrauchsdatum, 
Produktionstag und -
zeit 
data di scadenza, 
giorno ed ora di 
produzione 

Deklaration in/dichiarazione in D ,I 

TRANSPORTEINHEIT/UNITÁ DI TRASPORTO 

Verpackung/imballo Karton/cartone 

Maße Karton (l x b x h)/misure cartone (l x l x a) 32,7 x 20,8 x 8,8 cm 

Einheiten pro Karton/unitá per cartone 6 x 125 g 
Gewicht pro Karton/peso netto per cartone 0,75  kg 
Bruttogewicht pro Karton/peso lordo per cartone ca. 1,3 kg 

Kartone pro Lage/cartoni per strato 12 

Lagen pro Palette/strati per bancale 8 

Kartone pro Palette/cartoni per bancale 96 

Gesamtgewicht pro Palette/peso lordo per bancale/ (ohne 
Palette/senza bancale) 

ca. 91  kg 

Palettenhöhe/altezza bancale (mit Palette/con bancale/) ca. 86 cm 

Verkaufseinheiten pro Palette/unitá di vendita per bancale 576 Stück/pezzi 

HALTBARKEIT /SCADENZA 
21 Tage/giorni  

GARANTIERTE MINDESTRESTLAUFZEIT / TERMINE MINIMO DI CONSERVABILITÁ  
bei Lieferung/alla consegna 
16 Tage/giorni (inkl. Liefertag / incl. giorno consega / incl. delivery day) 
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TRANSPORT-LAGERUNG/TRASPORTO-STOCCAGGIO 
< + 4 °C  
Das Produkt ist von jedem qualitätsmindernden Einfluss fernzuhalten. 
Il prodotto é da tenere lontano da qualsiasi influsso negativo per la qualità. 

 


