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Brimi. In cucina con la mozzarella bio.
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Brimi, azienda altamente qualificata nella produzione di mozzarella sia a livello
nazionale che internazionale, per i leri ampie e variegate di un
consumatore sempre pill attento, propone Brimi Mozzarella Bio.

Brimi Mozzarella Bio nasce da un ingrediente unico al mondo: I'attenzione e il rispetto
profondo per |a natura. Prodotia esclusivamente con il latte fresco Bio Brimi da
agricoltura biologica e cerfificata secondo le normative europee. Brimi Mozzarella BIO
ha un naturale contenuto di grassi e un piacevole sapore fresco di latte e panna. E'
acquistabile in pratici e comodi boccencini da 100g. Ingrediente versatile, dalia
consistenza morbida ed elastica & dal gusto inconfondibile. & squisita degustata da sola
0 in abbinamento a tante sfiziose ricefte delia nostra cucina
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